
 

 

 

PROCÉDURE 

D’ÉCHANTILLONAGE 

PROCÉDURE DE PRÉLÈVEMENT 

-À l’aide d’un vide-pomme lavé et sec, prélever 3 carottes à 5 / 10 cm de profondeur dans le contenant.  Placer 

dans un même contenant les 3 carottes. Le sac est labélisé à l’extérieur au marqueur avec : date, zone d’intérêt, 

nom et prénom (pas de papier à l’intérieur du contenant). 

PRÉLEVER : Dégager la matière organique présente à la surface du sol pour éviter de l’intégrer à l’échantillon. 

Puis faire le prélèvement (minimum 3 prélèvements par contenant). Le prélèvement se fait entre la zone de 

goutte-à-goutte de la pluie liée au feuillage et la tige / tronc. Si le sol est nu, prélever de manière aléatoire et 

éviter les zones de passage. Prélevez de préférence par temps sec (éviter juste après la pluie ou par temps de 

stress hydrique). Prélevez et laisser votre échantillon respirer jusqu’au dernier moment avant de l’amener ou 

l’envoyer.  

- Une zone d’intérêt requiert au minimum 3 à 5 carottes réunies dans un même contenant. Chaque zone d’intérêt 

donnera donc lieu à un contenant différent à chaque fois.  

- Laver les outils de prélèvements entre chaque zone d’intérêt afin d’éviter les contaminations croisées. 

- La matériel doit impérativement être lavé et sec au préalable 

- Ne pas toucher l’échantillon avec vos mains, ne pas le mélanger 

MATÉRIEL : vide-pomme en inox / contenant (sac ziplock, pot en verre propre, bouteille propre) / feutre -

marqueur noir 

PROCÉDURE DE STOCKAGE ET D’ENVOIS 

STOCKAGE 

- Ne pas fermer le contenant 

- Conserver l’échantillon à la même température et condition que celles du prélèvement et à l’abris de la pluie  

- Ne pas exposer l’échantillon à la lumière (ne pas le laisser en plein soleil ou au bord d’une fenêtre) 

ENVOIS 

- Votre prélèvement sera placé dans une bouteille fermée : remplissez seulement ¼ terre (3 carottes) et laisser 

¾ d’oxygène. Puis fermez la bouteille. (Valable pour échantillon solide et liquide). 

-  Si vous êtes très proche du laboratoire : ne pas fermer le contenant / Si vous êtes loin vous devez l’envoyer. 

L’envoi en été doit impérativement être fait sous 24h. En hiver vous avez 48h à 72h. 

- Prélever et fermer le contenant au dernier moment avant l’envoi par la poste (UPS / Fedex – 24h à 72h) 
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